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Valorizacao da qualidade e conservacao dos
produtos do Mar

PRODUTOS PASSAM POR PARA ASSEGURAR ATE CHEGAR AO
PESCAE PROCESSAMENTO A QUALIDADE E CONSUMIDOR
AQUACULTURA NAO TERMICO CONSERVACAO FINAL
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Rétulo inteligente Qualidade alimentar

|] !ﬁ |] !Jr-i Tempo de conservacao

’ Desperdicio alimentar

Monitorizacio da qualidade ' Alergénicos alimentares

SABIAS QUE:

O desperdicio alimentar desde a captura
até ao consumo é 1/3 da producao anual?
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